Business Lunch

COMPRENDE
Due portate a scelta tra le proposte del giorno
Coperto
Acqua trattata naturale e gassata

Vino bianco o rosso Barone Pizzini (12)
Caffe

20 €

LUNEDI 12 OTTOBRE

Risotto al Franciacorta e fonduta di formaggella (3,6,7,8,9,12)
Paccheri alla ricciola con olio aromatico (1,2,4,6,9,12,14)
Casoncelli alla bresciana burro e salvia (1,3,6,7,8,9)

Branzino* arrostito su crema di pomodoro e verdure spadellate (2,4,6,9,12)
Manzo al Curtefranca rosso con crema di mais (1,2,3,4,6,7,89,12,14)
Tortino alla caprese con patate al forno (6,9,12)

Contorno
Spinaci al burro* 7 - Verdure alla griglia - Misticanza (12 €4

Menu piatti unici
Menu tagliata di puledro s9.12) €20
Menu tagliata di barbina Franciacorta 9,12 €25

Vini extra menu
Spumante di nostra selezione - bicchiere 0,15l (12 €4
Franciacorta Extra Brut DOCG di nostra selezione - bicchiere 0,151 12) €8
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Business Lunch

COMPRENDE
Due portate a scelta tra le proposte del giorno
Coperto
Acqua trattata naturale e gassata

Vino bianco o rosso Barone Pizzini (12)
Caffe

20 €

MARTEDI13 OTTOBRE

Risotto al pomodoro con crema di fatuli 3,6,7,8,9)
Raviolacci ricotta e spinaci con burro e salvia (1,3,6,7,89,12)
Caserecce con ragu alla mediterraea* (1,2,4,6,89)

Battuta di puledro con patate (6,9,12)
Luccio mantecato con crostone di polenta (1,2,3,4,6,7,8,9,12,14)

Morbido di vitello al vino bianco franciacortino con patate schiacciate (6,9,12)

Contorno
Spinaci al burro* 37 -Verdure alla griglia - Misticanza (12

Menu piatti unici
Menu tagliata di puledro (9,12
Menu tagliata di barbina Franciacorta 9,12

Vini extra menu
Spumante di nostra selezione - bicchiere 0,15l (12
Franciacorta Extra Brut DOCG di nostra selezione - bicchiere 0,151 12)

€4

€20
€25

€4
€8
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Business Lunch

COMPRENDE
Due portate a scelta tra le proposte del giorno
Coperto
Acqua trattata naturale e gassata

Vino bianco o rosso Barone Pizzini (12)
Caffe

20 €

GIOVEDI15 OTTOBRE

Risotto al castellaccio e ragu di di barbina (3,6,7,8,9)
Maccheroncini* al torchio con ragu di selvaggina (1,2,4,6,7,8,9,12,14)
Orzotto allo spumante con salmerino affumicato (1,3,6,7,8,9)
Carpaccio di maialino con melanzane in agrodolce e stagionato (3,6,7,8,9,12)
Flan ai broccoli con patate dorate (6,9,12)

Spigola** alla mediterranea in guazzetto (2,3,6,7,8,9,12,14)

Contorno
Spinaci al burro* 7 - Verdure alla griglia - Misticanza (12 €4

Menu piatti unici
Menu tagliata di puledro s9.12) €20
Menu tagliata di barbina Franciacorta 9,12 €25

Vini extra menu
Spumante di nostra selezione - bicchiere 0,15l (12 €4
Franciacorta Extra Brut DOCG di nostra selezione - bicchiere 0,151 12) €8
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Business Lunch

COMPRENDE
Due portate a scelta tra le proposte del giorno
Coperto
Acqua trattata naturale e gassata

Vino bianco o rosso Barone Pizzini (12)
Caffe

20 €

VENERDI16 OTTOBRE

Risotto agli spinaci con pecorino (3,6,7,9,12)
Caserecce con ragu della Franciacorta (1,3,6,7,8,9,12)
Elicoidali con crema di zucca e salamella shriciolata (1,3,6,7,9,12)

Sarde di montisola alla beccafico con morbido di polenta (1,2,34,6,7,8,9,12,14)
Battuta di puledro alla piastra con patate (6,9,12)
Frittatina con crescione di fonte (3,7)

Contorno
Spinaci al burro* 7 - Verdure alla griglia - Misticanza (12 €4

Menu piatti unici
Menu tagliata di puledro s9.12) €20
Menu tagliata di barbina Franciacorta 9,12 €25

Vini extra menu
Spumante di nostra selezione - bicchiere 0,15l (12 €4
Franciacorta Extra Brut DOCG di nostra selezione - bicchiere 0,151 12) €8
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