
M E N Ù  A R M O N I A

APERITIVO DI BENVENUTO
Cocktail alla frutta Rossini

Spumante brut selezione Borgo Santa Giulia
Acqua

------

A BUFFET
Pizzette ai vari gusti

Focaccia farcita
Salatini misti

Salmone affumicato con crostone di pane rustico
Forma di grana

Treccione di mozzarella fior di latte
Burrata di bufala

Gorgonzola al cucchiaio
Pesciolino fritto

Verdure in tempura
Salame al taglio e mortadella al taglio

------

ANTIPASTI SERVITI AL TAVOLO
Fettine di spada marinato con spuma di burro allo zafferano e schiacciata di pane croccante

Insalata di crostacei in conchiglia
Ventaglio di tacchinella rosata cotta a bassa temperatura con verdure julienne marinate 

e scaglie di Parmigiano
Sfogliatina golosa e tortino caldo al taleggio e porri

Prosciutto crudo di Parma
Giardiniera di funghi

Speck con gocce di bufala

------
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PRIMI PIATTI
Risotto con trevisano rosso e scamorza

Ricciolo di pasta fresca alla carbonara di pesce
Casoncello al bagos con burro, salvia e pancetta croccante

------

SECONDI PIATTI
Filetto di orata marinato alle erbe con basilico e pinoli al profumo di limone e crema di mais

Sorbetto alla frutta

Tagliata alla Robespierre con patate al forno profumate al rosmarino
Fesa di vitello al Franciacorta con fagiolini la bacon

------

DESSERT
 Torta nuziale

Composta di frutta fresca al bicchiere
Il caffè

con l’ultimo dolce peccato

------

DALLA NOSTRA CANTINA
 Vini Bianco e Rosso selezione Borgo Santa Giulia

Spumante brut selezione Borgo Santa Giulia
Vino dolce

Euro 89,00

Se scegliete almeno tre servizi a richiesta avrete la prima notte 
di nozze OMAGGIO presso Borgo Santa Giulia


